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El Cacao:
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ricqqueza potencial de la tierra Nica alaesperade ser explotada
comercialmente en los mercados ml;emacnonales

Antecedentes histéricos:

de la cconomia indigena en Nicaragua desde antes

EJ cultivo del cacao (Theobroma cacoo L) fue la base
del siglo XVl y ya para la legada de los Espanoles,

se utilizaba en la mayoria de las actividedes comerciales dado
que servio coma alimento (chacelate sdlida), bebidas {chocolate
liquida) y como meneda de curso legal para el intercambio
comercial, En el sigio XVIl, &l cacao Nicaragiiense flegd a ser
considerado de altisima calidad por su sabar (deflicioso), olor, fina
calidad, focil trabajabilided y por el gran tamario de su semilia,
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iPor qué fue osi? Ef cacas Nica era ‘Criolio’ (autdctono de
Nicaragua), lo cuql lo confirma Kennedy {1995) al indicar que
era cotalogedo coma “Cacao fing”, por su almendra grande,
rechonche, blanca y pirpurg palide. con un perodo de fermen-
tacion corto y of tostor las almendras — su producto era de alo-
sima calidad.Ya paro el sighe XiX, el cacao Nice ero reconocida
a nivel internocionol debido a los fameses chocolates Menier
{Jean, Emiiio, y Hubert-Jocques de erigen Frances), quienes expor-
taban el cocao producido en el valle de Nondaime, Granada a
FParis, Francla (Khidl, E. 2005} Sin embargo, la extrema suscep-
tibilidad de los ‘Cacaos Crioflos’ 2 las enfermedades y condicio-
nes adversas del medio ambiente, determing que fuesen substi-
tuidos por cacaos mas vigorosos y mas resistentes a ks enfer-
medodes pero de menor calidad. Cultives con maycres perspec-
tvas de mercado tales como el Algodan, Cafio de Azicor y o
Cofé hicieron desaparecer los grandes extensiones de cacao de

la zono Pocifico; estos cultivos desplazaron a los pequerios pro-
ductores de cacoo hocia la zona Atdntica donde por inicativa
ppropia - dadas las excelentes condiciones agraecoldgicos existen-
tes — empezaron o cultivar el cacoo en forma tradicional, Con
la desaparicion de los cacaotales del valle Menier, v los de Nindiri
y Ticuontepe, sumado al mayor consumo de café como bebido
estimulante, fa produccidn de cacao de Nicaragua se redujo o
niveles insignificantes dando como resultade que en 768, fos
Menier vendieron su firma ‘Chocolutes Menier’ a lo compaiia
Nestlé de Suizo (Khil, E, 2005). Sin embargo, se Sostiene la
tesis de que Nicaragua es capoz de producir por i solo suficien-
te cacao pare suplir a Norteamérica y Europa con el esfuerzo
de un gobierna progresista, con vision y planificecion de futuro y
una Industria bien dirigida que incentive la produccion nacional.

Situacion actual:

La produccion de cacao a nivel mundial se estima en
2,818,000 t+ha" siendo los mayores productores Costa de
Marfil, Indonesia, Ghana, Nigerta y Brasil. Los paises de
América con mayor produccion son Brasil, Ecuador, y
Republica Dominicana (ICCO, 2002). En Nicaragua, se
reporta que en la década de los noventa, contabamos con
un drea aproximada de 6,500 hectireas, distribuidas en los
departamentos de Matagalpa (60%), Rivas/Granada (2%),
Chinandega (1%), RAAN (123}, RAAS (I5%) y Rio San Juan
(10%) [INTA, 2004] con rendimicntos promedia de 1,000
taneladas por aio; sin embargo, Nicaragua tiene un poten-
cial estmada en umas 350,000 hectireas aptas para el cul-
tiva dal cacac (Grebe, 1999), aunque informes de Tahal
Consultores {1978), indicaron que en la Costa Atlintica
Nicaraguense existian aproximadamenta 8,255 km’ (poten-
clalmente) aptos para el cultivo del cacao y que &l 6.35% se
podrian considerar con rendimicnto marginal. A raiz de la
caida de los precios del cafe a nivel internacional (finales de
los novents) las dreas de cacao han aumentado en aproxi-
madamente 20% durante los tltimos cinco afios gracias a la
labor de las Organizaciones No Gubernamentzles, las que
han logrado aumentar al area de cultivo deal cacao, como
sigue: World Relief/Auxilio Mundial en Nuava Guinea (630
ha) y Rio San [uan (280 ha); Programa de Desarrollo Micro-
Regional de Rio Blanco (70 ha); PROMUNDQ HUMANO
en Waslala (260 ha} y Rama (105 Ea); FADCANIC an
la Cruz de Rio Grande de Matagalpa {100 ha); Winrock
Internationall ACADEMUE an Muelle de los Bueyes (500 ha
en pracese de siembra); Sano y Salve en Nuavz Guinea (250
ha en proceso de siembra); Accion en Accion en Kukra Hill
(50 ha); CLUSA en Rio Blanco, Rancha Grande (300 ha),
PRODES en Nueva Guinea (200 hal, sin embargo, las ireas
de cacao estan en manos de pequeiios y medianos produc-
tores (80%) los que ticnen rendimientos promedio de 0.12-
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0.25 teha' [INTA.2004]. En cuanto a los precios del cacao,
actualmente se cotiza el quintal de caczo (45 Kg) a C$1,500
promedio, mientras que en ¢l mercado internacional se
cotiza a US$2,125.00 la tonelada (PROMUNDC HUMA-
NO, 2004). La reduccion de las areas sembradas de cacao
y los rendimientes de Ias mismas se debe exclusivamente a
la aparicion de la ‘Moniliasis del Cacao’ [Moniliophthora
roreri {Cif. & Par.) Evans et.al], la cual fue reportada desde
1981 por el Ministerio de Agricultura. Ademas de fa presen-
cia de l2 Moniliasis del cacao, s¢ réportan otras razones que
acentian fa baja produccion de cacao en Nicaragua, siendo
olkas:

»  La paca asistencia técnica.
. Areas de cacao en zonas de dificil acceso,

+  Falta de atencion por parte de los productores (No
fertilizacion, no control de sombra, no podas, no lim-
pias de mazorcas enfermas, entre otras razones),

+  Baia densidad poblacional per unidad de area.

. Presencia de otras enfermedades (Mazorca negra,
Bubas, Mal de machete, etc.), y...

+  Fala de incentivos para la preduccion nacional {no
credito, caminos defectuosos para el wansporte de
cosecha, etc.).
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Manejo agronémico:

Los mercados Internacionales en ¢l marco de la glo-
balizacion demandan cada dia, cacaos de mayor calidad y si
son producidos organicamente, tienden a elevar el precio
de compra. Reportes de la cooperativa CACAONICA de
Wiaglala, indican que el precio de compra del cacao que
exporan aAlemania varia entre USS1,750.00 2 US$2.500.00
tanelada de cacao seco. Desde 1990, PROMUNDO HUMA.
NO (ONG Alemana) ha compartido experiencias con los
productores de Waslala. introduciendo paquetes semi-tec-
nificados para coadyuvar a la produccion y comercializacion
del Cacao organico.

Cacao tradicional:

Actualmente, la mayor parte de las areas sembradas
de cacao se maneja en forma tradicional, donde los produc-
tores tienen establecidas sus areasa 3 m x 3 m (promedio),
sin ninguna practica de conservacion de suelos, mala distri-
bucion espacial, excesiva ¢ poca sombra, cero o nula apli-
cacién de fertlizantes edificos (abonos), teniendo como
resultados rendimientes promedios de 2 a 4 qqemz’ (127
a 254 Kgeha').
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Manejo agronémico:
Vivero y Transplante:

Es imporunte seleccionar semillas de buena calidad,
sobre tedo en el manejo de Cacao organico para prevenir
las enfermedades, Para garantizar un buen desarrolio de ks
plantas de Cacao se ocupan preferiblemente bolsas gran-
des de musiceas o bolsas plisticas de 18 cm x 30 cm para
un periode miximo en el vivera de 4 meses. Es importan-
te transplantar ¢l cacao, antes de que salgan las raices de
las bolsas. El mejor sustrato para el Cacao en el vivero, es
ol compost puro de excelenta calidad, o sea ocupando
buena tierra (tierra da vega de rig, bosque, o humus).
Efectielo manualmente cada semana, para reducir compe-
tancia por luz, agua y nutrientes. El cacao en vivero es muy
susceptible al daio per herbicidas, por lo tanto evite uali-
zarlos. La regulacion de sombra ayuda en el combate de
malezas. La fertlizacion del vivero dependera de la calidad
de suelo de las bolsas. Si fuera necesario, aplique cinco gra-
mos de fertlizante completo (12-30-10) por planta en
forma circular cerca del borde de la bolsa. En fa época seca
3€ recomienda efectuar riegos para evitar que la planta de
cacao sufra por falta de agua. Regule |a sombra inicial (70%),
en un 10% mensual, luego del tercer mes hasta dejarla en
un 40% previo al transplante del cacao al terveno definiti-
vo.

Insumors)

Del Pali 275 vrs, al norte, Chinandega |
Teléfono: 341-0481 |
Sucursal Frente al Colegio de Cosigliina.
Cosigliina, Chinandega
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Plantacién definitiva:
Sombra:

Es recomendable contar con buena sombra al momen-

to de la siembra de la semilla de cacao. En terrenos donde.

no existe sombra, ésta se debeé sembrar unos seis meses
antes de la siembra del cacao. La distancia de siembra de la
sombra varia desde 9 m x 9 m hasta 15 m x |5 m. Los arbo-
les de sembra deberan podarse de manera permanente una
vez al ano al finalizar la temporada seca. Los arboles fores-
tales proveen de sombra a las plantas de cacao, para lo cual
se pueden utlizar las especies como Gandul [Cajanus cajan
(L) Millsp.]. Higuera (Rizinus communis L.}, Yuca (Manihot
esculentum Crantz), estacas de Madere Negro [Gliricidia
sepium (Jacq.) Walp.], o Poro (Erithrina spp.), en los prime-
ros afos de establecida la plantacion; para luego establecer
especies maderables como el Laurel [Cordia alliodora (Ruiz
& Pav.) Oken.]), Pechote [Bombaccpsis quinatum (Jacq.)
Dugand], Cedro (Cedrela odorata L), Genizaro
[Pithecellobium saman (Jacg.) Benth.], Gavitin [Albizia gua-
chapéle (Kunth) Dugand], Guaba (Inga sp.) y otros.

Cultivos asociados al cacao:

El cacao se puede ascciar con Musiceas (Musa spp),
Café (Coffea arabica L), Canela (Cinnamomun zeylanicum
Blume), Caucho [Hevea brasiliensis (Muall) Arg], Pimienta
negra (Piper nigrum L), Pimienta dulce [Pimenta dioica (L.)
Merr], Coto (Cocus nucifera L), Jengibre (Zingiber offici-
nale Rosc.), Guandbana (Anana muricata L), Pejibaye
[Guilielma gasipaes (H.B.K.) L.H. Bailey], Come negre
(Diafium guineense Willd.), etc.

Drenaje del suelo:

En suelos con pobre drenaje se deberin construir dre-
najes supetficiales para evitar los encharcamientos en terre-
no de siembra definitiva. Esto favorece la aircacion del suelo,
mejora la estruccura y regula el nivel freatico del sualo, per-
mitiendo un mejor desarrollo de raices.

Siembra:

Se inicia can &l estaquillado y hoyado del terrenc, pro-
curande que el hoyo tenga fas medidas de 30 e¢m % 30 cm
x 30 cm. Normalmente el hoyo se realiza con una pala pro-
curando que cl suelo esté humedo, La distancia de siem-
Bra que se recomienda es de 3 m x 3 m en cuadro. Se apli-
ca compost al fondo de! hoyo o fertilizante (12-30-10 a
razon de 50 gramos por hoya y lucgo se tapa para evitar «|
contacto de raices con el fertilizante. Seguidamente se colo-




ca la planta de cacao depositindose en el centro del hoyo,
procurande que su tallo quede lo mas vertical posible, se
rempe la bolsa de polietileno por &l fondo, se extrae la bolsa
y finalmente se termina de llenar el hoyo, compactandolo
ligeramente alrededor de la planta.

Resiembra:
Se debe do hacer la resiembra cuando el 5% de hs

plantas de cacao sembradas sufren fallas; esto mismao se apli-
ca para las plantas de sombra.

Control de malezas:

El control de malezas es necesario durante los 3 pri-
meres anos de desarrollo de un cacaotal. Este se realiza
manualmente realizando caseos o carrileando los surcos;
aunque luego se realizan chapias tendidas a nivel de calles.
Usualmente se realizan de 3 a 4 chapias por afo,

Control de enfermedades:

El mefor control de las enfermedades del cacao es el
que se realiza 3 través de la poda y |2 regulacién de som-
bra, asi como la realizacién de las practicas culturales que
la planzacion amerita. E¢ importante eliminar ramas secas,
enfermas, dafiadas, quebradas, eliminar las mazorcas afecta-
das o enfermas. Entre las enfermedades mas comunes
estan; Mazorca Negra (Phytophthora palmivora Butl) y Ia
Moniliasis [Meniliophthora roreri (Cif. & Par) Evans et al]
es realizando remocion periedica de frutos enfermos, com-
binando con poda de la planta de cacao y regulacion de som-
bra. El Mal de Machete (Ceratocystis fimbriata Ellis &
Halstead) y otras enfermedades de menor impartancia se
conerelan estarilizando las herramientas y efectuando podas
sanitarias en forma periodica y de manera constante, El uso
de fungicidas, para el control de enfermedades no es ren-
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table para el pequeio productor y se refleja en que el 83
% de estos, no utilizan productos quimicos, aunque resulta-
dos experimentales del INTA indican que existe un contrel
eficiente cuando se utiliza Sulfato de Cobre penta hrdraux-
do a razon de 400 ccrha' (Phyton 24 SA®).

Control de Insectos plagas:

El mayor problema de insectos plagas es el causado
por Zompopes (Atta spp.) tanto en vivero como an plan-
taciones comerciales de cacao. El zompopo se puede con-
trolar mediante el uso Cannavalia (Canavalia ensiformis L),
echando hojas licuadas en ¢l zompopero o sembrandola en
las casas de zompopos o troneras. El fungicida de la cana-
valia mata a los hongos de los cuales los zompopos se ali-
mentan, ¥ luego elimina a |a colonia de zompopos. También
sa puade cascaras de huevo quebrada o productos quimi-
cos como el Mirex, Mirexin, Mirenex, o Pica-Pau (Flssel &
Sandine, 1993),

Beneficio de Cacao y Comercializacion:

El cacao organico tiene un precio superior al cacao
canvencional,sin embargo &l precio del mismo estara deter-
minado por la calidad del mismeo al realizar una correcta
fermentacion y secado de las almendras, Es una exigencia
fermentarlo en cajas de madera, que no huelan mal, que no
lleven ninglin tipo de metal, de igual manera para el secado
al sol. En el invierno es mas dificil secar el cacao para lo cual
se han disenado secadores que utilizan lefia — aunque se tie-
nen evidencias que los mismos dan un cacac de inferior cali-
dad. Nosotros debemos de preducir cacao de alta calidad
para poder ser competitivos a nivel mundial, ya que la
demanda crece, los precios son halagadores y si nuestro
cacao es organico, los beneficios para nuestros producto-
res seran mayores.

==

i
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Posibilidades de Nicaragua
para participar en el comercio
global del cacao:

La produccion cacactera en Nicaragua ha tenido una
gran importancia desde hace varios cienes de anos desde
antes de la conquista de los Espancles (Bergmann, |969).
Nuestres indigenas fueron exportadores de cacao a México
(Fernandez, 1886), inclusive hasta despues de |a conquista
donde [as exportaciones sostenidas de cacao Nicaraguense
se mantuvieron constantes. Aungue Nicaragua redujo signi-
ficativamente su produccion cacaotera, durante el Siglo XX,
valvimos a tener fama come expartader de cacao al mer-
cado mundial dada la alea calidad de! eacao fino que nos-
otras producimas. Actualmente, somes uno de los Gltimos
paises en ¢l drea en producir cacao, Durante la decada de
los 70s, las exportaciones de cacao de Nicaragua disminu-
yeron de 579 toneladas métricas a tan solo 33 toneladas

(L o
|-

VIl edicion

metricas, Les bajos precios del cacao y Ia guerra a finales
de los 70s aceleraron fa caida de las exportaciones de cacao,
llegindose a cero exportacionas de cacao de 1981 a 1990,
Can ¢l gobierno Sandinista se logréd un relnicio de las
exportaciones de cacao, pero de manera minima. Paradoji-
camente y a pesar de las erradas politicas del gobiarmo
Sandinista conua los productores de cacao, al MIDINRA
impulse el Proyecto Simon Bolivar por el cual se estable-
cieron los bancos élites de cacao en el Centro Experimental
‘El Recreo' (actualmente perteneciente al INTA) para fa
produccion de semilla hibrida de cacao. Durante-dos 80s y
90s, el Centro Experimental 'El Recrea’ ha vendido la mayo-
ria de fa semilla hibrida de cacao utilizada para el astbleci-
miento de las dreas cacaoteras actuales, lo cual marca un
punta muy importante a considerar si se desea Incursionar
en la siembra de cacao, yz que la misma es de calidad y su
costo es bajo. Con la zparicion de la moniliasis de! cacao
[Moniliophthora roreri (Cif. and Par.) Evans et al] en 1981,
la produccién nacional de cacas comenzs a disminuir y fa
misma disminucion se hizo sentir a nivel de las exportacic-
nes, Primeramente, moniliasis fue detectada en Rio San Juan
(Papaturra y Santa Cruz). Despues, debido al intercambio
nacional comercial de cacao, se estima que este hongo se

stablecio cn la Patriota (Matagalpa), dispersindose por
Rancho Grande, Basawas, El Cua Bocay hasta llogar aWaslala.
Se astima que a traves del Rio Grande de Matzgalpa, llegd
a lz zona de la Cruz del Rio Grande y de ahi pasa a Bluefields
dado el comercio que existe entre esta zona y esta ciudad,
Par ¢l mismo comercio del cacao, durante un manitoreo
realizado por tecnicos de! INTA en este afio 2001, s¢ logro
confirmar la presancia de la Moniliasis en la localidad de
Magnolia (3 horas en panga Rio Escondido abajo). También
se reporta en Muelle de los Bueyes aunque la misma no ha
sido confirmada. La aparicion de |a ‘Moniliasis del cacao’
MArch Un punto muy importante para realizar los trabajos
de investigacion y desarrollo que actualmente ¢jecuta e
INTA con e! objetivo de tener s alternativas de solucion
a este problema a la mayor brevedad posible y asi resolver
2l problema productive que actualmente tienen la mayoria
de los pequenios y medianos productores cacaoteros a nivel
nacional.

Nicaragua ocupa un lugar irrelevante en la produccion
cacaotera a nivel mundial debido a sus bajos valimenes de
exportacion pero también por la insuficiente calidad. La
mayor parte del cacao exportado era comercializado en El
Salvador y Guatemala ya sea come grano o a la industria
de bebidas populares de ambos paises. La calidad del cacao
depende del iempo de fermentado de fa semilla, el porcen-
taje de humedad y la presencia de moho en la samilla. Para
ampliar en forma masiva la oferta de cacao Nicaragiiense al
Mercado Global es imprescindible al producir mayores
volimenes de cacao, pero con calidad ya que el Mercado
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Global abastece fa industria chocolate-
ray esta demanda cantidad y calidad de
cacao.

Como comentario final, Nicaragua
tiene extensas Areas pras para la pro-
duccion de cacao (Costa Adlantica) y
para lograr aprovechar este gran recur-
so de tierra, asi como la utilizacion de
la. mano de obra (generacion de
empleo), se hace necesario el prome-
ver las siembras de cacao a nivel nacio-
nal, establecer un programa de de-
sarrollo para este sector de |a produc-
cion, dedicar recursos para la ejecucion
de un programa de investigacion-
desarrollo y transferenci tecnologica
cansistente con las demandas y nece-
sidades de los productores de cacae,
crear toda una estructura que apoye la
produccion beneficio, acopio y comer-
cializacion del mismo, que sumado a un
fuerte componente de capacitacion ase-
gurarian, hoy por hoy, ¢l éxito de cualquier programa de
desarrollo e investigacion tecnolegica. Lo prioritario es al
aumento de la preduccion de cacao, el cual se puede eje-
cutar entre organizacicnes competentes del Gobierno
Central y las ONGs que trabajan con cacao.

El cacao praducido en Nicaragua tiene una excelents
calidad, lo cual le permite competir con los grandes pro-
ductores en los mercados internacionales, A nivel de ferias
internacionales en Costa Rica y Alemania se ha confirmado
Ia calidad de nuestro caczo, sin embargo, fas cantidades dis-
ponibles para exportar cacao Nicaragliense son insuficien-
tes. Es por ello que un programa de fomento 2 la produc-
cion cacaotera baneficiaria grandemente a les pequedos y
medianos productores cacaoteros y ese ¢ el reto del
Gobierno del Presidente Enrique Bolanios Geyer.,

“Es importante recalcar que “cuando se dice que
mayor parte de fa pobreza del mundo se encuentra en ls
zonas rurales, en ocasiones olvidamos precisar que eso se
debe en gran parte a la decidia de los productores que no
quicren cultivar sus areas de tierra apropladamente,a fa falta
de fomento y apaye del gobierno, a fa falta de asistencia téc-
nica, al no usc de la tecnologia generada por las institucio-
nes de investigacion y a la inestabilidad de los precios a nivel
internacional”,

La produccion semi- teenificada de cacao arganico, no
es muy diferente a lo de los conecimientos tradicionales,
Se requieren escasas inversiones externas, son factibles para
el productor dé cualquier nivel social y son rentables para

GUIA AGROPECUARIA

Hagamurs del Campa am Nagocdo Rebakle para Todos

PROGRAMA MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS
PARA AMERICA CENTRAL

"y
o" 2
= { l‘l‘i\

\ .ﬁ* : n
(el vamn—unmhanum

“Con buenas prdcticas agricolaz y manejo eficiente de
las pilagas, obtenemos producciones sanas y con calidad”
Apoyamos
Capacraconeson AP v Exconlasge Campo IECA}
Irvpshigasiones un MIP en cadens soras rmentimni
Ircidenci en polBcas agropecsanas
Fomtak<minnio a sistemas educaivos dgrepecamnos
Caghin y manaio do Conoementos
Prodoccin especilcadh dé malenass pam capiefacdn y
wducanin en MI2
Apddo, Postal 0014, Tolefax 713-3100; 713-2220
Costado Norests do Iglesia catedral 3 c. al eate, Extali,
Nicaragu.

UCATSE

Universidad Catolica
Agropecuaria del Tropico Seco

LT eLe

\m?m. Forasida I‘:ukuﬁulr

Ingenieria Agropecuaria
Lic. Administracion
Agropecuaria
Lic. en Sociologia
Rursl

Km. 166 Vs Carraters

Pameinericana Norte Esrell, Universidad Carélice
Tels: 713-6218/6202 Agropecunria del Trépice Seco.
Tedelax: 713.2347 uc %
Apds, postel; 31 Plae, Francisen Luls Espinaze.

wtseguintse. edw.nl




GUIA AGROPECUARIA Vil edicion
Hagamos del Campo aw Nigorio Rentable para Todos

los productores cacaoteros, Una vez preparados para dar Referencias Bibliograficas:
un manejo adecuado al cacaotal, podemos pensar en elevar } . _ -
Ia produccién, utilizando altas densidades de siembraimple- ~ ~ Arevalo, E, L Zudiga, C. Arévalo, y ). Adriazola. 2004.

mentando nuevas tecnicas, como fa injertacion, pero vien- Cacao: Manejo integrado del cultivo y la transferencia de
do I produccion de cacao en un sistema agroforestal y no tecnologia en la Amazonia Peruana. Instituto de Cultivos
aisladamente en la finca, donde lograremes proteger al bos- Tropicales (ICT). Tarapoto, San Martin, Perd. 184 p.

que, recuperar las dreas deforestadas, conservar al medio .

ambiente sana, salvar el recurso agua, producir de manera

sostenida tanto en calidad y cantidad y sobre todo — frenar

el avance de la frontera agricola que tanto dano o5t cau-

sando a los bosques de nuestra querida Nicaragua. * Fundacion Hondurena de Investigacion Agricela (FHIA).
2003. Control integrade de la moniliasis del cacao en la

¥
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